
※苦手な食材やアレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けください。　※写真はイメージです。　※表示価格は税込です。　※別途お席料をお一人様330円頂戴致します。　

Alla Carta 単品メニュー

前菜盛り合わせ
Assortment of Appetizers

S サイズ 　  ￥980
L サイズ  ￥1,680

自家製パン
Housemade Bread

￥100本日入荷 近海鮮魚のカルパッチョ
Today’s Fish Carpaccio

￥1,780

新玉葱のポタージュ
胡桃のキャラメリゼと青葱のオイル
New Onion Potage Caramelized Walnuts and Green onion oil

￥680

【 ANTIPASTO　前菜 】

￥1,580釜揚げしらすと長芋のスパゲッティ
青海苔の香り
Spaghetti with Boiled Whitebait and Chinese yam
Green seaweed scent

￥1,680美桜鶏のグリリアと独活の
アラビアータ
本日のショートパスタで
Today's Short Pasta Arrabbiata with Grilled chicken

￥1,680那須高原豚の自家製サルシッチャと
旬野菜のクリームスパゲッティ
Creamy spaghetti with 
Homemade pork Italian Sausage and Seasonal Vegetables

￥1,880桜海老と緑アスパラガスの
ビアンコスパゲッティ
トマトのデクリネゾンを彩って
Bianco Spaghetti with Cherry Shrimp and Green Asparagus
Tomato Déclinaison

【 PASTA　パスタ 】

【 CIBO ALLA GRIGLIA A CARBONE　炭火で仕上げるお肉・お魚料理 】

近海鮮魚の炭火焼き
クレソンのピュレと
緑豆のア・ラ・クレーム
Charcoal Grilled Fish with 
Watercress Puree and Mung bean a la crème

￥2,180 近海鮮魚の炭火焼き
横須賀産春キャベツのストゥファートと
国産レモンのサルモリッリオ
Charcoal-Grilled Fresh Fish with 
Cabbage stew and Domestic Lemon Salmoriglio

￥2,580
PESCE　お魚料理

140g  ￥4,900
210g  ￥7,250

葡萄牛ランプの炭火焼き 
Charcoal Grilled Beef Rump

240g  ￥3,300神奈川県産相模豚の炭火焼き
蜂蜜とイタリア産ブラットオレンジのソース
Charcoal Grilled Pork with 
Honey and Italian Blood Orange sauce

￥2,480

CAR NE　お肉料理

※その他ドリンクもございます。

【 BEVANDA　ドリンク 】

グラススパークリングワイン
Glass of Sparkling wine

￥780生ビール “SORACHI 1984”
Draught Beer “SORACHI1984”
Small / Medium

中 40０ｍｌ  ￥790
小 33０ｍｌ  ￥650

う　ど

神奈川県銘柄牛“やまゆり牛”
サーロインの炭火焼き 
Charcoal Grilled Beef sirloin




